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TRATTEUR / ot du Nouvel #n & emporter :

Millefeuille de foie gras chaud et pain d'épices,

Wena de Hodl a emponlen : pommes caramélisées

Feuilleté d’escargots en persillade et au savagnin Ou Carpaccio de Noix de Saint-Jacques et de truffes, petite salade mélée

x ¥ + RESTAURANT AUCOIN DU BOIS [ERPmmrny
(o

Ou Fricassée de champignons et Morilles a la créme et ses crolitons :
Cassolette de gambas sur sa fondue aux deux poivrons

. ' et nid de pomme de terre vitelotte
Dusitedinatonlivoe cusae s puiee e patole thiice * Ou Poire et ris de veau aux morilles, gratin dauphinois *

et mousseline de poireaux et fleur de courgette et son émincé de choux vert aux lardons

Ou Supréme de chapon fermier au Vin Jaune, pomme grenaille, Ou Pavé de biche aux airelles, purée de céleri- et son ragolit de petits oignons,

: lardons et marrons, poires caramélisées
feves et tomates confites X

- ST s Assiette gourmande
* Biiche de Noél maison et ses delices * (Assortiment de différents desserts)

Le (Cocn Tractear da (oin da Bocs
Les Mises en Palais Les Suites

- Terine dé Foie Gras de Canard maison au macyin - Dos d'églefin au coulis d ecrustacés, purée de patate douce
et sa compotée d'oignons confits ef mousseline de poireaux et fleur de courgefte . 19€ - Biiche de Noél maison et S¢S QBliCes ... 8,5€

- Fricassée de champignons, Moriles & fa créme et ses croifons... 15€ - Supréme de chapon femie au Vi Jaune, pomme grenal, e

- Carpaccio de Noix de St-Jacques ef de fruffes, pefite salade mélée .. 21€ T L e . . :
- Rillfes aur deu tues saumonées fai et ) - Framboisier et son coulis de fruits rouges ................ 7.5€

et sa créme citronnée & la ciboulette 166 - Pave de biche aux aireles, purée de céler- et son ragollt de - Scintifant poire-caramel et son caramel au beurre salé ..... 8€
- Feuileté d'sscargots en persilade e au savagnin. 7€ petits oignons, fardons et marrons , poires caramélisées .... 27€

- Bloc de foie gras maison au Macvin 250 .. | 35€ - Poire et ris de veau aux morilles, gratin dauphinois

- Bloc de foie gras maison au Macvin 5009 .. .60€ et son émincé de choux vert aux fardons

Les Gourmandises

Date limite des commandes :

\
Pensez & réserver vos plats & I'avance, Pour | RETR_';;’ T ZE ﬁO_I.I;IMAINL_)ES d o pm a W M
au plus tard 72 heures avant la date. our le réveillon de Noél et le jour de Noé ) W
Les bons de commande sont & déposer : le dimanche 24 décembre de 14 ha 17 h W{eﬂ“
Pour le réveillon de la Saint Sylvestre 2023 Wonei de wotne )

au Restaurant Au Coin Du Bois - 25120 La Lizerne S Abnio 00
ou par email : restaurantaucoindubois@orange.fr ANits [
i fotlind uldniadcolx Jboisorag le dimanche 31 décembre de 14 h & 18 h o de vathe fuddlite ’
Au placscn de vous négaler ¢

ou par téléphone au 03 81 64 00 55

BON DE COMMANDE

Adresse

Téléphone




